              Молочная продукция - вся информация о составе на этикетке.
          В чем разница между оригинальной молочной  продукцией и той, которая содержит заменитель молочного жира?
Замена молочных жиров растительными - это удешевление продукции.Заменяя один ингредиент другим, производитель экономит на сырье и, таким образом, зарабатывает больше.
         По новым правилам, из названий молокосодержащих продуктов должно быть понятно, что они содержат заменители молочного жира.
[bookmark: _GoBack]          В обновленном Техническом регламенте Таможенного союза 033/2013   "О безопасности молока и молочной продукции"  четко написано: «в наименование должны быть включены слова «молокосодержащий продукт с заменителем молочного жира», а также информация о технологии их производства. Например, на том, что раньше можно было называть «сыр», теперь должно быть написано «молокосодержащий продукт с заменителем молочного жира, произведенный по технологии сыра».
          Наименование молокосодержащего продукта с заменителем молочного жира должно начинаться со слов "молокосодержащий продукт с заменителем молочного жира" (за исключением сливочно-растительного спреда,  сливочно-растительной топленой смеси, мороженого с заменителем молочного жира).
          Информация о технологии производства молокосодержащего продукта с заменителем молочного жира указывается в виде слов "произведенный (изготовленный) по технологии" с указанием понятия, установленного для соответствующего молочного продукта. Размер шрифта наименования молокосодержащего продукта с заменителем молочного жира должен составлять не менее 2,5 мм. В наименовании молокосодержащего продукта с заменителем молочного жира слово  «продукт» может быть заменено общетехническим термином, характеризующим консистенцию или структуру продукта (крем, паста, соус и т.д.). Например:
-"молокосодержащий продукт с заменителем молочного жира, произведенный по технологии сметаны";
-''молокосодержащий крем с заменителем молочного жира, произведенный по технологии творога”.
         На потребительской упаковке указывается информация  о наличии в молокосодержащем продукте с заменителем молочного жира растительных масел. Указанная  информация наносится на информационное поле, специально выделенное  на упаковке или этикетке, шрифтом, контрастным цвету этого информационного поля. Информационное поле заполняется следующей информацией: «Содержит растительные масла». Информационное поле должно быть контрастным по цвету с этикеткой или упаковкой, на которое наносится маркировка продукта, в том числе его наименование. Размер шрифта информационного поля на потребительской упаковке молокосодержащего продукта с заменителем молочного жира должен составлять не менее 3 мм, в случае если размер упаковки позволяет заполнить информационное поле информацией указанных размеров шрифта.
         В случае, если размер упаковки не позволяет заполнить информационное поле информацией указанных размеров шрифта, указанная информация наносится шрифтом максимально крупного размера.
         В наименованиях молокосодержащих продуктов с заменителем молочного  жира по усмотрению производителя могут использоваться понятия, характеризующие особенности сырьевого состава продукта, способ его термической и специальной обработки (в случае, если  такая обработка проводилась).
          Между настоящим молоком и тем, который похож на него и произведен с добавлением растительных масел, обычно нет разницы с точки зрения безопасности, если оно приготовлено добросовестно. Но следует ещё раз подчеркнуть - промышленное производство молочной продукции с заменителями молочного жира обходится дешевле. А значит и цена на неё должна быть  ниже. И главное — потребитель должен знать об этом, чтобы сделать правильный  выбор.

